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Brother Chang Buka di Bandung, Hadirkan Pengalaman
Kuliner Bernilai Cerita
BANDUNG, Prolite — Brother Chang, restoran baru yang mengusung
perpaduan  cita  rasa  Asia  dengan  kisah  inspiratif  tentang
keluarga,  kerja  keras,  dan  harapan,  resmi  dibuka  pada  22
Januari 2026 di Jl. Dipatiukur No. 73, Bandung. Brother Chang
tidak  sekadar  menghadirkan  pengalaman  makan,  tetapi  juga
narasi personal yang lekat dengan nilai-nilai keluarga Asia.

Terinspirasi  dari  sosok  anak  sulung  dalam  keluarga  Asia,
Brother Chang merepresentasikan tanggung jawab, kerja keras,
dan pengorbanan. Perjalanannya dimulai dari dapur ke dapur di
berbagai negara Asia, mulai dari pencuci piring di Singapura,
asisten dapur di Malaysia, hingga menjadi koki di Vietnam.
Setiap pengalaman membentuk karakter dan filosofi memasaknya.

Selama tinggal di Vietnam, bunga teratai (hoa sen) menjadi
simbol penting dalam perjalanan Brother Chang, tumbuh dari
lumpur  namun  mekar  dengan  indah,  teratai  melambangkan
kekuatan, ketahanan, dan harapan yang menjadi nilai Brother
Chang.

Rizki Oktaviani/Prolitenews

Lebih dari sekadar sosok, Chang dihadirkan sebagai simbol jiwa
pekerja keras yang dekat dengan banyak orang: anak sulung
sebagai  tulang  punggung  keluarga,  perantau  yang  berjuang
memperbaiki hidup, dan individu yang bekerja dengan hati. Kita
semua mengenal sosok seperti Chang dan dalam banyak momen,
kita sendiri adalah Chang.

Hadir di Bandung, kota dengan karakter kreatif dan apresiasi
tinggi  terhadap  pengalaman  kuliner,  Brother  Chang  menjadi
ruang  berkumpul  yang  hangat  bagi  keluarga,  sahabat,  dan
kerabat  dekat  yang  merefleksikan  nilai-nilai  Asia.  Setiap
hidangan yang disajikan tidak hanya menghadirkan cita rasa,
tetapi  juga  membawa  cerita  yang  berkaitan  dengan  filosofi



Chang.

“Menu-menu  di  Brother  Chang  lahir  dari  perjalanan  panjang
mengelilingi  dapur-dapur  Asia.  Melalui  kehadiran  Brother
Chang, kami berharap dapat menghadirkan pengalaman dan warna
baru dalam dunia kuliner Bandung, sekaligus menjadi pengingat
bahwa  di  balik  setiap  hidangan  selalu  ada  cerita  tentang
usaha, pengorbanan, cinta, dan kerja keras,” ujar Wiem Kahyang
Isha, Chef Brother Chang.

Melalui pembukaannya di Bandung, Brother Chang berharap dapat
menjadi pengingat bahwa di balik setiap kesuksesan, selalu ada
kisah keluarga, kerja keras, dan harapan yang tumbuh perlahan
seperti bunga teratai yang mekar dari lumpur.

Media Contact:
Jl. Dipatiukur No. 73
Instagram: @brotherchangasia
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BANUNG, Prolite – Kuliner Yukk! Dimsum Bakar merupakan kuliner
viral yang ada di Kota bandung dan wajib untuk di cicipi saat
libur seperti ini.

Tidak ada habis-habisnya membahas kuliner di Kota Bandung.
Banyak  makanan  yang  viral  dan  menggugah  selera  untuk  di
nikmati.

Salah satunya kuliner Dimsum, mungkin nama Dimsum di kalangan
pecinta kuliner sudah tidak asing lagi.

Banyak juga tempat kuliner Dimsum Bakar tersebar
di seluruh penjuru Kota Bandung.

@halamanterakhir

Menu makanan yang satu ini berasal dari China yang berbahan
dasar daging ayam atau udang. Menu ini biasanya di nikmati
sebagai menu sarapan maupun cemilan.

Cara penyajian Dimsum dengan cara dikukus namun kali ini kami
akan memberikan olahan Simsam yang beda seperti biasanya.

Apa bedanya? Ya biasanya dimsum di masak dengan cara dikukus
kali ini diolah dengan cara dibakar.

Ya benar di bakar Kuliner yang satu ini menjadi viral karena



cara pengolahan yang beda dari yang lainnya.

Dilansir dari aku TikTok @kulinerjuara, tempat dimsum bakar
viral  dan  terenak  di  Kota  Bandung  salah  satunya  adalah
di Halaman Terakhir.

Lokasi Halaman Terakhir terletak di Jalan Terusan Ciliwung
Kota Bandung.

Selain  unik  dan  enak,  dimsum  bakar  ini  menjadi  favorit
warga Bandung karena harganya yang murah.

Untuk harga yang diberikan di halaman Terakhir berkisar Rp ,
dengan harga yang murah kamu sudah mendapatkan dimsum bakar
dengan ukuran yang besar.

Meski harganya murah namun untuk keknyangan dan kenikmatan
tidak perlu di ragukan lagi.

Menu dimsum bakar yang tersedia sangat beragam. Mulai dari
dimsum ayam, udang, nori, kepiting, hakau, bakpao, dan kuotie
goreng.


