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Brother Chang Buka di Bandung, Hadirkan Pengalaman
Kuliner Bernilai Cerita
BANDUNG, Prolite — Brother Chang, restoran baru yang mengusung
perpaduan  cita  rasa  Asia  dengan  kisah  inspiratif  tentang
keluarga,  kerja  keras,  dan  harapan,  resmi  dibuka  pada  22
Januari 2026 di Jl. Dipatiukur No. 73, Bandung. Brother Chang
tidak  sekadar  menghadirkan  pengalaman  makan,  tetapi  juga
narasi personal yang lekat dengan nilai-nilai keluarga Asia.

Terinspirasi  dari  sosok  anak  sulung  dalam  keluarga  Asia,
Brother Chang merepresentasikan tanggung jawab, kerja keras,
dan pengorbanan. Perjalanannya dimulai dari dapur ke dapur di
berbagai negara Asia, mulai dari pencuci piring di Singapura,
asisten dapur di Malaysia, hingga menjadi koki di Vietnam.
Setiap pengalaman membentuk karakter dan filosofi memasaknya.

Selama tinggal di Vietnam, bunga teratai (hoa sen) menjadi
simbol penting dalam perjalanan Brother Chang, tumbuh dari
lumpur  namun  mekar  dengan  indah,  teratai  melambangkan
kekuatan, ketahanan, dan harapan yang menjadi nilai Brother
Chang.

Rizki Oktaviani/Prolitenews

Lebih dari sekadar sosok, Chang dihadirkan sebagai simbol jiwa
pekerja keras yang dekat dengan banyak orang: anak sulung
sebagai  tulang  punggung  keluarga,  perantau  yang  berjuang
memperbaiki hidup, dan individu yang bekerja dengan hati. Kita
semua mengenal sosok seperti Chang dan dalam banyak momen,
kita sendiri adalah Chang.

Hadir di Bandung, kota dengan karakter kreatif dan apresiasi
tinggi  terhadap  pengalaman  kuliner,  Brother  Chang  menjadi
ruang  berkumpul  yang  hangat  bagi  keluarga,  sahabat,  dan
kerabat  dekat  yang  merefleksikan  nilai-nilai  Asia.  Setiap
hidangan yang disajikan tidak hanya menghadirkan cita rasa,
tetapi  juga  membawa  cerita  yang  berkaitan  dengan  filosofi



Chang.

“Menu-menu  di  Brother  Chang  lahir  dari  perjalanan  panjang
mengelilingi  dapur-dapur  Asia.  Melalui  kehadiran  Brother
Chang, kami berharap dapat menghadirkan pengalaman dan warna
baru dalam dunia kuliner Bandung, sekaligus menjadi pengingat
bahwa  di  balik  setiap  hidangan  selalu  ada  cerita  tentang
usaha, pengorbanan, cinta, dan kerja keras,” ujar Wiem Kahyang
Isha, Chef Brother Chang.

Melalui pembukaannya di Bandung, Brother Chang berharap dapat
menjadi pengingat bahwa di balik setiap kesuksesan, selalu ada
kisah keluarga, kerja keras, dan harapan yang tumbuh perlahan
seperti bunga teratai yang mekar dari lumpur.

Media Contact:
Jl. Dipatiukur No. 73
Instagram: @brotherchangasia
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Cari  Kuliner  Sunda  di  Kota  Bandung,  Ini  4
Rekomendasi yang Wajib Dicoba
Prolite – Bandung Kota seribu kuliner, istilah ini sangat
cocok diberikan kepada Kota Bandung yang tidak pernah habis
mengeluarkan berbagai jenis kuliner untuk kita coba.

Ditengah beragam jenis makanan modern yang di jajakan ternyata
masih banyak juga yang mencari menu makanan khas sunda.

Tak heran kuliner khas sunda masih banyak penggemar di tengah
beragam menu modern seperti sekarang.

Kali ini kami memimiliki beberapa kuliner khas sunda yang
wajib untuk di coba:

Gubug Makan Mang Engking1.

Rekomendasi yang pertama ada Gubug Makan Mang Engking yang
berlokasi  di  Kiara  Artha  Park.  Tempat  makan  yang  masih
mempertahankan  otentik  dengan  sajian  seafood  mereka  yang



super maknyus rasanya.

Di sini, Anda bisa menikmati berbagai jenis seafood lengkap
dengan cara pengolahan mereka yang unik dan menggiurkan di
lidah.  Mulai  dari  ragam  sajian  udang,  gurame,  cumi-cumi,
kepiting, hingga kerang. Selain varian seafood, Anda juga bisa
mencoba berbagai olahan ayam pejantan dan iga sapi.

Selain  menu-menu  tersebut  Gubug  Makan  Mang  Engking  juga
mempunyai menu best seller yang wajib dicoba seperti udag
bakar madu, cumi goreng tepung, gurame bumbu cobek, ataupun
kepiting saus padang.

Sebab, selain suasananya yang Nyunda banget, Gubug Makan Mang
Engking  juga  menyediakan  tempat  bermain  anak  saat  anggota
keluarga dewasa bisa menyantap makanan tanpa rasa khawatir.

Darmaga Sunda2.

Instagram

Darmaga Sunda yang berlokasi di Jl. Raya Bandung-Garut KM. 36,
Desa Citaman, Kecamatan Nagreg, Bandung bisa menjadi pilihan
selanjutnya untuk menikmati makanan khas sunda.

Di Darmaga Sunda, Anda akan disuguhkan dengan pengalaman makan
menarik  seolah  bersantap  di  atas  kapal  besar  yang  tengah
bersandar di dermaga. Selain itu di sini adalah restoran ramah
anak yang menyediakan fasilitas bermain anak, seperti becak
mini dan perahu angsa yang bisa membantu anak asyik bermain
dan tidak merasa bosan.

Selain suasananya yang menarik, Darmaga Sunda juga menyajikan
menu makanan khas Sunda yang begitu memanjakan lidah. Beberapa
menu  andalan  mereka  adalah  sop  seafood  darmaga  (saladar),
gurame buntil, ayam bakakak darmaga, dan gurame tahu tausi.
Selain makanan berat, Anda juga bisa menikmati side dish yang
tidak  kalah  menarik,  seperti  aneka  pepes,  lalapan,  aneka



sambal, dan aneka kerupuk. Tersedia juga menu kids meal yang
pastinya cocok untuk lidah anak-anak.

Sapu Lidi3.

facebook

Sapu Lidi Resto yang berlokasi di Komplek Graha Puspa, Jl.
Sersan Bajuri, Lembang, Bandung akan memberi Anda pengalaman
bersantap di atas perairan. Di sini, Anda akan disuguhkan
dengan suasana bersantap di atas saung di tengah persawahan.

Di sini, Anda bisa menyantap berbagai main course yang diolah
dan  disajikan  dengan  bumbu  khas  Sunda,  seperti  ayam
kahaseupan, ikan bakar daun, udang ngeunah, gepuk, dan iga
bakar. Ada pula ragam sayuran yang pas di lidah, seperti oseng
genjer, karedok dan lotek, dan sayur asem.

Di Sapu Lidi, Anda tak hanya disuguhkan dengan nasi putih
sebagai pendamping lauk yang tersaji. Sebab, Anda juga bsia
memilih varian nasi dengan rasa gurih yang ingin Anda cicipi.
Mulai dari paket nasi liwet, atau menu personal nasi timbel
komplit gepuk, nasi timbel komplit ayam, nasi sangrai, nasi
kelapa, dan nasi goreng. Ada pula varian minuman tradisional
khas Sunda seperti wedang ronde dan bandrek yang hangat dan
menenangkan.

Warung Cepot4.

Instagram Warung Cepot

Ingin makan kuliner Sunda dengan porsi besar? Warung Cepot
bisa menjadi pilihan spot kuliner Sunda yang pas untuk Anda
tuju. Di sini, Anda akan disuguhkan dengan berbagai santapan
khas Tanah Pasundan yang tidak hanya mantap di lidah, tapi
juga cantik dipandang mata.

Beberapa menu yang direkomendasikan oleh pelanggan ialah ayam



cingcangkeling, soto cepot, sangu solongsong, dan sangu timbel
ayam goreng. Buat Anda yang ingin memesan kudapan, Anda bisa
menjajal  tahu  korowot  mereka  yang  super  lezat  dan  banyak
direkomendasikan.

Selain itu, mereka juga menyediakan sebuah buffet berisi tiga
jenis  kerupuk—yakni  kerupuk  singkong,  kerupuk  putih,  dan
kerupuk merah muda—dilengkapi kuah banjur yang bisa disantap
secara  gratis.  Meski  sederhana,  pelayanan  satu  ini  sangat
membantu  pengunjung  agar  terhindar  dari  rasa  bosan  saat
menunggu sajian tiba.
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di Kota Bandung
Prolite – Siapa yang tidak tahu Ramen kuliner berkuah yang
berasal dari Jepang ini sangat populer di dunia salah satunya
Kota Bandung.

Kota  Bandung  Kota  sejuta  kuliner  ini  juga  banyak  menjual
kudapan mie kuah yang berasal dari Jepang yang enak-enak.

Banyak sekali kedai mie ramen yang menyediakan berbagai macam
varian dengan pilihan ukuran porsi. Kita bisa bebas mencoba
hidangan lezat yang satu ini, tanpa harus takut akan harganya.

Jika  ingin  mencari  ramen  yang  terkenal  lezat,  berikut  5
pilihan kuliner ramen paling enak di Kota Bandung.

Hakata Ikkousha (No Pork & No Lard)1.

Hakata Ikkousha

Hakata Ikkousha merupakan kedai ramen asli Jepang yang ada di
Kota Bandung. Ramen disini memiliki cita rasa otentik. Disini
juga tersedia area tatami dan juga private room.

Ada dua cabang Hakata Ikkousha di Kota Bandung yang bisa kamu
kunjungi, yakni di Jalan Karangsari No. 1 Sukajadi, dan di
Jalan LLRE Martadinata (Jalan Riau) No. 172.

Kisaran harga di sini mulai sampai per porsi karena dioleh
langsung oleh Chef asal Jepang. Jam operasionalnya setiap hari
dari pukul sampai WIB.

Rumah Lezat Simplisio2.

Rumah Lezat Simplisio

Rumah Lezat Simplisio yang menyajikan makanan Western sampai
Asia  juga  punya  pilihan  menu  ramen  yang  lezat.  Favorit
pelanggan di sini adalah chizu ramen.



Chizu  ramen  adalah  ramen  dengan  kuah  keju  yang  gurih  dan
menggugah selera. Kisaran harganya berada di sampai per porsi.
Sedangkan untuk harga minuman berada di kisaran sampai – per
gelas/botol.

Tempat  ini  berada  di  Jalan  Karapitan  No  45A,  Burangrang,
Kecamatan Lengkong, Kota Bandung.

Nobu Ramen & Sushi3.

Nobu Ramen & Sushi

Yang membuat ramen ini enak adalah adanya stall tempura dengan
berbagai macam variasi, seperti tempura terong, bawang bombay,
wortel, dan masih banyak lagi.

Konsepnya mungkin seperti Marugame Udon, tapi harga di sini
lebih terjangkau, yaitu sekitar sampai untuk satu porsi.

Ada dua cabang Nobu Ramen & Sushi di Kota Bandung, yakni di
Jalan Gegerkalong Hilir No. 1 Gegerkalong, dan di Jalan Pandu
No. 53 Cicendo. Buka setiap hari pukul sampai WIB.

Gokana Ramen Teppan4.

Gokana Ramen Teppan

Berbagai pilihan menu di tempat di antaranya ada Beef Shoyu
Ramen, Chicken Ramen Jumbo, Abura Ramen Salmon, dan masih
banyak lagi.

Kisaran  harga  makanannya  sekitar  sampai  per  porsi,  untuk
minuman mulai dari sampai per gelas.

Gokana punya banyak cabang yang tersebar di Kota Bandung dan
Cimahi  seperti  di  Cihampelas  Walk  (Ciwalk),  lantai  LG
Broadway, Cimahi Mall, lantai GF, Piset Square, lantai GF,
Sukajadi, Jalan Sukajadi No. 255, Transmart Buahbatu, lantai
GF, dan di mall lainnya.



Jigoku Ramen5.

Jigoku Ramen

Rekomendasi ramen murah dan enak di Bandung selanjutnya adalah
Jigoku Ramen. Bahkan di laman Instagram resmi @jigoku_ramen,
Jigoku Ramen mengklaim ‘Kalau yang enak bisa murah, kenapa
harus mahal?’.

Ada dua cabang Jigoku Ramen di Kota Bandung, di antaranya di
Jalan Terusan Jakarta No. 323 Antapani, dan di Jalan Cijagra
No. 32 Buahbatu.

Harga mie ramen di Jigoku Ramen berada dikisaran sampai . Buka
mulai pukul sampai WIB, sementara akhir pekan buka sampai
pukul WIB.

Bagaimana sudah ada pilihan mau ngeramen di mana, atau mungkin
salah satu dari rekomendasi di atas sudah jadi tempat kuliner
favorit kalian? Semoga rekomendasi kuliner ramen kami dapat
bermanfaat.

5 Rekomendasi Kuliner di Kota
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Prolite – Kota Bandung beribu kuliner mungkin istilah ini
cocok  untuk  kota  ini,  maka  dari  itu  untuk  para  wisatawan
kurang afdol kalua tidak mencicipi jajanan khas disini.

Selain terkenal dengan beragam tempat wisatanya kota ini juga
surga bagi para pecinta kuliner.

Berikut kami memiliki rekomendasi kuliner makanan



ringan hingga berat yang wajib di coba kalo lagi
berlibur ke Kota Bandung.

Warung Nasi Bu Imas1.

INews

Warung Nasi Bu Imas merupakan salah satu kuliner legendaris di
Kota Bandung. Memiliki berbagai cabang yang beralamat di Jalan
Balonggede Kota Bandung, menjadikan Warung Nasi Bu Imas tempat
terfavorite yang tidak bisa dilewatkan jika kalian berkunjung
ke Bandung. Menyajikan berbagai menu makanan khas Sunda dengan
ciri khas nya yaitu sambal dadak dan karedok leunca yang dapat
memanjakan lidah para pecinta kuliner.

Roti Gempol2.

Anafarkana

Gempol merupakan salah satu daerah di Kota Bandung dengan
berbagai  kuliner  yang  khas.  Salah  satu  tempat  kuliner
legendaris  yang  ada  di  Daerah  Gempol  adalah  Roti  Gempol.
Berdiri sejak tahun 1958 dan berlokasi di jalan Gempol Wetan
No. 14, menjadikan salah satu tempat kuliner kesukaan warga
Bandung.

Roti Gempol menawarkan berbagai varian roti panggang dengan
dua jenis roti utama: roti gandum dan roti putih. Pengunjung
dapat memilih dari berbagai topping dan isian yang menggugah
selera.

Batagor dan Cuanki Serayu3.

Instagram

Batagor  dan  Cuanki  Serayu  merupakan  salah  satu  kuliner
legendaris yang tidak pernah sepi di Kota Bandung. Berlokasi



di Jalan Serayu No. 2, tempat ini selalu ramai oleh pengunjung
yang ingin mencicipi kelezatan dari Cuanki dan Batagor khas
Kota Bandung ini.

Sate Jando Gasibu4.

Pergikuliner

Sate Jando Gasibu merupakan salah satu makanan ikonik Kota
Bandung  yang  wajib  kalian  coba  kalau  berkunjung  ke  kota
kembang.  Berlokasi  di  kawasan  strategis  yaitu  Jalan
Diponegoro, Bandung, menjadikan tempat yang satu ini selalu
ramai oleh pengunjung. Sate Jando Gasibu telah menjadi bagian
dari daya tarik kuliner Kota Bandung sejak lama, dan dikenal
luas oleh warga lokal serta wisatawan.

Dengan bahan utama yaitu jando atau lemak susu sapi membuat
sate ini memiliki cita rasa yang unik dan khas. Daya tarik
utama dari sate ini adalah tekstur yang kenyal dan rasa yang
gurih serta sedikit manis membuat rasa dari sate jando ini
berbeda dari sate daging pada umumnya dan sulit ditemukan di
tempat lain.

Seblak Sultan5.

Anafarkana

Jajanan  terviral  dan  terhits  satu  ini  jadi  salah  satu
kebanggaan  Kota  Bandung.  Dari  berbagai  warung  seblak  yang
terkenal, Seblak Sultan ini menjadi salah watu warung seblak
yang paling terkenal dan selalu jadi pilihan favorit warga
Bandung. Terletak di Jalan Dipatiukur No. 62, Seblak Sultan
telah menjadi destinasi favorit sejak beberapa tahun terakhir.

Seblak Sultan menyediakan berbagai toping seblak yang menarik
mulai  dari  berbagai  jenis  kerupuk,  tulang  ayam,  ceker,
batagor,  sosis,  pentol,  siomay  serta  pemilihan  tingkat
kepedasan yang dapat disesuaikan dengan selera kalian lho!
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Prolite – Wisata kuliner lagi di Bandung yuk! Berburu makanan
lezat di Kota Bandung memang tidak ada musim-musimnya.

Kota Bandung bukan hanya terkenal dengan tempat wisata dan
café kekinian yang hits dan viral.

Namun kuliner kaki lima di Kota Kembang ini tidak kalah wajib
jadi rekomendasi untuk dicicipi.

Meski harga murah namun untuk cit rasa tidak perlu di ragukan
lagi, jajanan ini sangat memanjakan perut anda-anda semua.

Berikut rekomendasi kuliner kaki lima yang wajib
di coba:

Bubur Ayam Gibbas1.

PergiKuliner

Bubur Ayam Gibbas terkenal dengan porsi besar dan topping
melimpah seperti ayam suwir, kerupuk, telur, sate hati ayam,
dan ampela. Rasanya yang gurih dan lezat membuatnya menjadi
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pilihan favorit untuk sarapan maupun makan malam.​

Alamat: Jl. Kebon Jati , Bandung

Sate Jando Ibu Ayu2.

Berlokasi di belakang Gedung Sate, tempat ini menawarkan sate
unik yang tidak hanya terdiri dari daging, tetapi juga tetelan
lemak dan bagian susu sapi betina. Teksturnya yang empuk dan
kenyal,  dipadukan  dengan  bumbu  kacang  yang  gurih,  membuat
banyak pelanggan ketagihan. Sate Jando Ibu Ayu juga dikenal
dengan  Sate  Jando  Gasibu  Bandung  yang  punya  lebih  dari
 review di Google.

Alamat: Jl. Hayam Wuruk (Belakang Gedung Sate), Bandung

Kupat Tahu Gempol Bandung3.

yankuliner

Sejak  tahun  1975,  Kupat  Tahu  Gempol  menyajikan  hidangan
sederhana  namun  lezat  berupa  ketupat,  tahu  goreng,  tauge,
timun, yang disiram saus kacang manis dan gurih. Tempat ini
menjadi pilihan sarapan favorit bagi banyak orang.

Alamat: Jl. Gempol Kulon , Citarum, Bandung

Cireng Cipaganti4.

Cireng, jajanan khas Bandung yang terbuat dari campuran tepung
tapioka dan kanji, diolah dengan cara digoreng dan disajikan
dengan saus bumbu kacang. Cireng Cipaganti menawarkan berbagai
varian rasa seperti sosis, abon, kornet, hingga keju. Selain
versi matang, mereka juga menjual cireng mentah untuk oleh-
oleh khas Bandung.

Alamat: Jl. Cipaganti , Bandung

Ayam Goreng SPG5.



Gofood

Buat pecinta kuliner ayam goreng, wajib banget nih buat cobain
Ayam  Goreng  SPG.  Kuliner  kaki  lima  ini  dikenal  dengan
serundengnya yang gurih dan lezat. Bakal lebih menggoda jika
dipadukan dengan sambal ijo dan nasi panas. Ada juga menu Nasi
Ayam Yogya dan Nasi Rames yang nggak kalah enaknya.

Alamat: Jl. Hasanudin No.9, Lebakgede, Kecamatan Coblong, Kota
Bandung

Nasi Kalong6.

Kalau lagi cari makanan kaki lima di Bandung saat malam hari,
cobalah Nasi Kalong. Nasi berwarna hitam dari beras merah ini
memang tak biasa, tapi justru jadi daya tarik. Warna hitamnya
berasal dari kluwek dan dimasak dengan bumbu manis gurih.
Disajikan dengan berbagai lauk seperti ayam madu, tahu, tempe,
ikan asin, hingga sambal merah.

Alamat: Jl. Batununggal Indah Raya , Batununggal, Kec. Bandung
Kidul, Kota Bandung

Cuanki Serayu7.

Ada satu makanan yang wajib banget dicobain saat jalan-jalan
ke Bandung. Namanya Cuanki Serayu yang antriannya nggak pernah
sepi.

Cuanki  khas  Bandung  ini  berisi  bakso,  siomay,  tahu,  dan
pangsit  rebus  dalam  kuah  kaldu  ikan  yang  segar  banget.
Tempatnya kecil dan sederhana, sementara porsinya pas untuk
camilan sore, dan rasanya selalu bikin nagih.

Alamat: Jl. Serayu No.2, Bandung

Itulah  rekomendasi  wisata  kuliner  kaki  lima  terbaik  di
Bandung. Jangan lupa buat kunjungi semuanya kalau Anda lagi
liburan ke kota kembang ini.
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Prolite – Kuliner lagi Yuk, Kota Bandung memang tidak ada
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habis-habisnya menikmati makanan khas sunda yang sangat lezat.

Menikmati menu makanan sunda bisa menjadi rekomendasi mengisi
libur di akhir liburan sekolah.

Dari masing-masing resto sunda pasti memiliki menu andalan
hingga sambel yang sangat enak dan membuat  ketagihan.

Bukan  hanya  menu  makannya  saja  yang  membuat  kangen  untuk
mencicipi lagi namun suasana konsep restoran Sunda yang rata-
rata lesehan bahkan disertai unsur alami seperti kolam bahkan
danau yang bikin adem.

Buat yang mau liburan sambil kuliner makan makan
Sunda yang ada di Bandung:

RM Asli Khas Sunda Cibiuk1.

Pergikuliner

Kuliner khas Sunda pertama untuk kamu kunjungi di Bandung
adalah RM khas Sunda Cibiuk. Tempat ini cukup legendaris sejak
tahun 1999 dan terkenal punya banyak cabang dari Jatinangor,
Tasikmalaya,  Garut,  Cikampek,  Karawang,  Bekasi,  hingga
Jakarta. Beragam olahan Sunda yang otentik seperti nasi liwet
akan makin maknyus dengan ciri khas sambel Cibiuk dengan resep
yang asli.

Sambal Cibiuk yang legendaris ini terdiri dari tomat hijau,
cabe rawit, bawang merah, kemangi, kencur, terasi, dan garam.
Dinikmatinya  dengan  paket  lengkap  nasi  liwet,  nasi  putih
timbel, nasi tutug oncom, nasi bakar, dan nasi goreng. Lauknya
tersedia aneka olahan gurame, ayam goreng, gepuk, sop iga, cah
kangkung, tahu tempe, serta lalapan.

Warung Nasi Ibu Imas2.

Nama tempat kuliner yang satu ini pastinya sudah tidak asing
lagi ditelinga para warga Bandung maupun warga dari luar Kota



Bandung.

Tempat makan sunda yang legendaris ini sudah buka sejak 1980-
an, banyak cabang yang tersedia bahkan ada juga yang buka
hingga 24 jam.

Nah soal menunya, di sini menyajikan aneka lauk pauk seperti
ayam goreng, ayam bakar, pepes, jeroan goreng, bakwan jagung,
ikan mas, dan tahu tempe. Deretan lauk tersebut akan makin
nagih  kalau  dinikmati  bersama  sambal  merah  terasinya  yang
juara  ditambah  sambal  karedok  leunca.  Tersedia  juga  aneka
lalapan hingga kol goreng dan selada air goreng atau yang
terkenal dengan sebutan jukut goreng yang ikonik di sini.

Warung Nasi Alam Sunda3.

Pergikuliner

Rumah  makan  ala  Sunda  lainnya  yang  favorit  di  Bandung
berikutnya ada Warung Nasi Alam Sunda. Mengusung gaya masakan
khas Cianjur, rumah makan ini sudah berkembang dengan banyak
cabang  dari  mulai  Puncak,  Bogor,  Jakarta,  hingga  Bandung
tentunya. Kalau mau makan di sini saat jam makan siang, kamu
wajib siap-siap antri bersama pelanggan lainnya.

Begitu  datang,  kamu  bisa  memilih  sendiri  aneka  lauk-pauk,
sambal,  dan  lalapannya  yang  dijamin  menggugah  selera.  Ada
pilihan  gurami  goreng  kremes,  ikan  nila,ayam  bakar,  ayam
goreng, tempe mendoan, empal, sop buntut, dan aneka pepes.
Tambahan  lainnya  ada  tempe  orek,  perkedel  kentang,  bakwan
jagung, sate udang, dan sambal bawang serta leunca yang sedap.

Resto Raja Rasa4.

Lokasinya yang gak jauh dari Tol Pasteur, membuat kuliner khas
sunda Raja Rasa jadi tempat makannya para turis yang liburan
ke Bandung. Terlebih tempatnya yang terdiri dari dua lantai
dengan  area  lesehan  yang  nyaman,  membuatnya  pas  untuk
bersantap keluarga besar. Resto ini pun gak cuma menyajikan



kuliner khas Sunda, tapi juga makanan khas Bali dan aneka
seafood yang fresh dan enak-enak.

Kalau ke sini, kamu harus cobain gurame bakar Raja Rasa yang
dimasak dengan bumbu khas yang pastinya nikmat. Tersedia juga
kerapu bakar Jimbaran yang gak kalah nikmatnya. Pilihan menu
lainnya ada ayam sambal matah, sop rusuk, ayam ma’keke, dan
kepiting bakar super.
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Prolite – Rekomendasi kuliner yang sudah pastinya enak dan
gampang ditemui apalagi sedang bingung mencari tempat saat
makan siang.

Kota Bandung bukan hanya terkenal dengan wisata dan fashion
saja namun kota ini bisa dijuluki dengan 1000 macam kuliner.

Banyaknya kuliner yang ada di Kota Bandung membuat kita tidak
habis-habisnya untuk menjelajah.

Setiap tempat menyajikan ciri khas masing-masing yang pastinya
membuat daya tarik pelanggan.

Berikut rekomendasi kuliner lezat di Kota Bandung
yang wajib di coba:

Iga Bakar Mas Giri1.

Tempat makan yang satu ini pasti sudah tidak asing lagi di
telinga para warga Kota Bandung. Tempat ini merupakan salah
satu restoran kekinian di daerah Bandung yang patut untuk kamu
kunjungi bersama keluarga.

Sesuai dengan namanya tempat makan ini menyeiakan olahan Iga
yang pastinya bikin ketagihan.

Disini  kamu  dapat  menentukan  pilihan  rekomendasi  kuliner
terbaik mulai dari nasi goreng iga bakar, iga kambing bakar,
sup iga, iga bakar blackpepper dan masih banyak yang lainnya
lagi.

Tempat wisata kuliner di Bandung yakni Iga Bakar Mas Giri ini
berada tidak terlalu jauh dari pusat kota, tepatnya tempat
kuliner ini berada di Jalan L. L. R.E. Martadinata , Merdeka,
Kec. Sumur Bandung, Kota Bandung, Jawa Barat.

Nasi Bancakan2.

pergikuliner



Tempat makan yang berikutnya terletak di pusat kota, Nasi
Bancakan merupakan sebuah restoran khas yang menjajakan aneka
masakan khas Indonesia.

Dengan  cita  rasa  yang  khas  begitu  nikmat  dan  lezat  untuk
dinikmati. Diantara makanan yang perlu kamu coba adalah nasi
liwet dan cobek ikan nya yang begitu di terkenal.

Nasi Bancakan bisa menjadi tempat wisata kulineran yang pas
untuk kamu kunjungi ketika sedang liburan di kota Bandung,
restoran ini berada di Jalan Diponegoro Nomor 25, Citarum,
Bandung Wetan, Kota Bandung, Jawa Barat.

Mie Ayam Cipaganti3.

istimewa

Pecinta  mie  mari  merapat,  kami  memberikan  rekomendasi  mie
cipaganti  yang  wajib  kamu  coba  ketika  berkunjung  ke  Kota
Bandung

Mie Ayam Cipaganti ini, tempat kuliner ini begitu fenomenal
dan cukup terkenal dikalangan masyarakat kota Bandung.

Rasa mie ayam yang dijajakan di tempat ini begitu nikmat dan
lezat dengan rasanya yang autentik khas tersendiri, rasakan
kuah mie ayam yang begitu gurih saat kamu mencoba masakan mie
ayam ini.

Mie ayam Cipaganti berada tepat di depan masjid Cipaganti
tepatnya  berada  di  Jalan  Cipaganti  Nomor  85,  Pasteur,
Sukajadi,  Kota  Bandung,  Jawa  Barat.

Batagor Riri4.

Instagram batagor_riri

Anda sedang mencari makanan ringan, Batagor Riri salah satu
tempat makan di Bandung yang bisa kamu coba nikmati.



Mungkin  di  sebagian  masyarakat  sudah  tidak  asing  dengan
kuliner yang satu ini, betul sekali batagor merupakan camilan
yang biasa dinikmati oleh sebagian masyarakat di Indonesia
khususnya Jawa Barat.

Batagor Riri bisa jadi tujuan wisata kulineran bagi kalian
yang sedang berada di kota Bandung, rasa dari batagor ini
cukuplah  mampu  membuat  siapa  saja  tertarik  untuk  mencoba
jajanan khas Sunda ini.

Batagor Riri terletak di jalan Burangrang Nomor 41, Malabar,
Lengkong, Bandung.

Bagai mana sudah ada pilihan kan mencari makanan nasi , mie
atau hany makan ringan. Semoga rekomendasi tadi bermanfaat.
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BANDUNG, Prolite – Banyaknya kuliner lezat yang ada di Kota
Bandung salah satunya ada nasi kapau, dengan sensasi bumbu
yang medok dengan rempah-rempah yang kuat tempat makan ini
selalu ramai.

Banyak yang menjajakan menu yang satu ini di Kota kembang
namun hanya beberapa yang memiliki reting tinggi dan wajib
untuk kamu coba.

Siapa yang tidak tau Nasi Kapau, menu masakan yang menyajikan
menu nusantara dengan rempah-rempah yang melimpah.

Oh ya nasi kapau dan nasi padang beda loh! Apa kalian tau atau
baru tau sekarang.

Namun  banyak  orang  terkadang  suka  menyamakan  dengan  nasi
padang. Meski terlihat mirip dengan nasi padang namun nasi ini
meiliki ciri khas sendiri dari mulai masakannya hingga system
penyajiannya.

Kami  memiliki  6  rekomendasi  Nasi  Kapau  yang
memiliki reting tertinggi di Bandung:

Nasi Kapau Uni Iyang1.



Rekomendasi pertama di Bandung yaitu di Rumah Makan Uni Iyang
yang beralamatkan di Jl. Terusan Galunggung No. 11 A. Lkr.
Sel., Kec. Lengkong, Kota Bandung, Jawa Barat. Buka setiap
senin sampai sabtu pada pukul . Menu yang disediakan di tempat
makan ini sangat beragam.

Rumah Makan Kapau Jaya2.

Rumah makan ini beralamatkan di Jl. Bukit Indah , Hegarmanah,
Kec. Cidadap, Kota Bandung, Jawa Barat. Buka setiap hari pada
pukul – . Rumah Makan Kapau Jaya menyediakan layanan makan di
tempat, dibawa pulang, pesan antar, dan antar tanpa bertemu.

Nasi Kapau Uni Cah Bandung3.

Nasi Uni Cah Bandung beralamatkan di Jl. Dalem Kaum No. 82A,
Cikawao, Kec. Lengkong, Bandung, Jawa Barat. Buka setiap hari
pada pukul – kecuali hari sabtu tutup pukul . Berbagai macam
menu masakan disediakan di tempat dan pastinya dengan rasa
yang lezat.

Pondok Kapau4.

Pondok  Kapau  beralamatkan  di  Jl.  Raya  Kopo  ,  Kopo,  Kec.
Bojongloa Kaler, Bandung, Jawa Barat. Buka setiap hari pada
pukul – . Tempat makan ini juga menyediakan layanan pesan
antar  untuk  orang-orang  yang  tidak  bisa  datang  secara
langsung.

Nasi Kapau5.

Tempat makan yang berikutnya beralamatkan di Jl. Rajawali 3 No
50, Garuda, Kec. Andir, Bandunng, Jawa Barat. Buka setiap hari
pukul – . Untuk harga masih terjangkau, porsinya cukup banyak,
dan rasanya juga enak.

Nasi Kapau Asli6.

Nasi Kapau Asli beralamatkan di Jl. Cihapit No. 36A, Cihapit,



Kec. Bandung Wetan, Bandung, Jawa Barat. Buka setiap hari pada
pukul – .
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BANDUNG,  Prolite  –  Kuliner  lagi,  artikel  kali  ini  akan
membahas menu makanan yang di olah dengan cara di bakar.

Kuliner yang satu ini sangat cocok di santap untuk menemani
makan siang anda. Kota Bandung memang terkenal dengan berbagai
jenis kuliner yang wajib di cicipi.

Biasanya  kuliner  serba  bakaran  akan  di  sajikan  bersamaan
dengan nasi hangat dan dilengkapi dengan lalapan serta sambel
yang super nampol.

Berikut 5 Rekomendasi kuliner cocok untuk makan
siang di Kota Bandung:

Iga Bakar Si Jangkung1.
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Yang pertama ada menu bakaran Iga Bakar Si Jangkung, tempat
makan yang satu ini mungkin sudah tidak asing lagi di telinga
para wargi Kota Bandung.

Tempat makan legendaris yang menjadi favorit para warga Kota
bandung maupun para wisatawan yang berkunjung ke Kota Kembang.

Sesuai dengan namanya, menu spesial yang wajib cobain adalah
iga bakarnya. Namun bila ingin mencicipi menu kuliner selain
itu di Iga bakar Si Jangkung menyediakan sate potong kambing,
tongseng, krengseng, dan lain sebagainya.

Lokasi:  Jalan  Cipaganti  ,  Pasteur,  Kec.  Sukajadi,
Kota  Bandung,  Jawa  Barat.

Sate Maulana Yusuf2.

istimewa

Tempat makan bakaran selanjutnya ada Sate Maulana Yusuf, di
tempat makan ini tersedia berbagai anek bakaran serba sate
dari mulai sate sapi, kambing, ayam, ati ampela, kulit hingga
usus.

Mungkin biasanya menikmati kuliner sate saat malam hari, tapi
untuk dijadikan santapan menu makan siang juga sangat cocok.

Lokasi: Jalan Maulana Yusuf , Citarum, Kec. Bandung Wetan,
Kota Bandung, Jawa Barat.

Rumah Makan Legoh3.

pergikuliner

Rumah Makan Legoh merupakan tempat makan siang enak paling
rekomen yang sayang dilewatkan.

Rumah makan Legoh menyajikan banyak menu makanan yang serba di
bakar mulai dari iga bakar rawit, iga bakar madu, iga bakar



cabe ijo, dan masih banyak lagi.

Untuk masalah harga tidak perlu risau, harga yang di bandrol
sangat affordable mulai dari Rp 30 ribuan saja.

Lokasi:  Jalan  Lengkong  Kecil  A,  Paledang,  Kec.  Lengkong,
Kota Bandung, Jawa Barat.

Bebek Salero4.

pergikuliner

Tempat makan selanjutnya ada Warung Bebek Salero bisa jadi
rujukan pas untuk makan siang enak.

Sesuai dengan nama warungnya, Bebek Salero menawarkan menu
spesial daging bebek yang bisa dicobain.

Bukan hanaya menjual menu kuliner bebek namun ada juga menu
ayam bakarnya yang tidak kalah lezat untuk di cicipi.

Tapi jika ingin makan bersama rombongan, traveler bisa pesan
menu bebek potongan setengah atau bebek utuh.

Lokasi:  Jalan  Dewi  Sartika  ,  Balonggede,  Kec.  Regol,
Kota  Bandung,  Jawa  Barat.

Kedai Timbel Dago5.

Pergikuliner

Yang  terakhir  ada  Kedai  Timbel  Dago,  kedai  yang  satu  ini
sangat cocok di jadikan tempat untuk makan siang.

Kedai Timbel Dago menawarkan ayam bakar empuk yang bumbunya
meresap.

Untuk menyantap ayam bakar, tersedia juga aneka sayuran dan
sambal sebagai lauk pelengkap.



Lokasi:  Jalan  Ir.  H.  Juanda  ,  Lb.  Siliwangi,
Kecamatan  Coblong,  Kota  Bandung,  Jawa  Barat.
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BANDUNG, Prolite – Kuliner lagi yuk ! Lagi nyari menu buat
makan siang, berikut kami memiliki rekomendasi makan siang
yang akan menggugah seler anda.

Kota Bandung terkenal dengan beraneka ragam kuliner yang enak
dan bikin para pengunjung ketagihan.

Restoran-restoran ini menawarkan keunikan kuliner. Mulai dari
hidangan lokal hingga internasional, dengan cita rasa yang
autentik dan variasi menu yang menggiurkan.
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Berikut 5 kuliner yang ramai di Bandung dengan
menu yang enak:

Sate Maulana Yusuf1.

Salah  satu  restoran  yang  patut  terkenal  dengan  menu  sate
kambingnya yang lezat dan kenyal.

Sate yang dihidangkan dengan bumbu kacang yang kental dan
disajikan dengan nasi kebuli yang aromatik.

Karena  keunikan  itulah  Sate  Maulana  Yusuf  menjadi  banyak
dicari para pengunjung yang ingin menikmati menu yang satu
ini.

Mie Kocok Mang Endang2.

bandungnews

Restoran berikutnya yang tidak kalah populer adalah Mie Kocok
Mang Endang.

Terletak di kawasan Pasirkaliki, restoran ini menyajikan mie
kocok dengan kuah kaldu sapi yang gurih.

Mie yang digunakan adalah mie kuning yang lembut dan kuah
kaldu sapi yang kaya rempah memberikan sensasi yang menggugah
selera.

Bebek Goreng H. Slamet3.

pergikuliner

Bebek  Goreng  H.  Slamet  merupakan  restoran  legendaris  di
Bandung yang sudah ada sejak tahun 1960.

Terletak  di  Jalan  Cibadak,  restoran  ini  menyajikan  bebek
goreng yang renyah di luar dan empuk di dalam. Bebek tersebut
disajikan dengan nasi hangat, sambal khas, dan lalapan segar.



Gormeteria4.

Gormeteria adalah kafetaria modern di jantung kota Bandung
yang menyajikan berbagai makanan dan minuman yang lezat dan
berkualitas tinggi. Berlokasi di Jalan Pasirkaliki No. 176,
Pasirkaliki, Bandung.

Pengunjung bisa ke restoran paling enak di Bandung ini buat
sarapan, makan siang, atau makan malam romantis. Mereka buka
dari jam 7 pagi sampai 10 malam. Kalau cuma mau ngemil-ngemil
saja, pilihan cake wajib dicoba.

Sate Padang Ajo Ramon5.

makanmoloe

Terakhir, Sate Padang Ajo Ramon menjadi restoran yang paling
dicari di Bandung. Terletak di Jalan Cikutra, restoran ini
menyajikan sate Padang dengan cita rasa yang autentik.

Sate Padang Ajo Ramon terkenal dengan bumbu khas Padang yang
kaya rempah, daging yang empuk, dan kuah gulai yang lezat.

Bagai mana sudah ada pilihan menu apa yang akan dinikmati
untuk makan siang anda, semoga informasi ini bermanfaat.


