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The Café By FOX Hadirkan Pengalaman BBQ Sunda
yang Autentik dengan Sentuhan Smokehouse

BANDUNG, Prolite — Penggemar kuliner kini dapat menikmati
pengalaman baru yang menggugah selera di The Café By FOX,
sebuah Sundanese Smokehouse pertama di Majalaya yang
menggabungkan teknik slow-smoked BBQ khas Amerika dengan
kekayaan bumbu dan rempah khas Sunda.

Mengusung konsep “Tradisi Sunda dalam Asap”, The Café By FOX
menghadirkan menu spesial seperti Nasi bakar oncom daun jeruk
, l1kan bakar daun pisang , sate maranggi. Semua daging dimasak
dengan metode low and slow smoking menggunakan kayu alami
untuk menciptakan rasa smoky yang khas, berpadu sempurna
dengan rempah-rempah tradisional Sunda.
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“Kami ingin menghadirkan sesuatu yang berbeda perpaduan antara
teknik BBQ modern dengan cita rasa otentik Nusantara. Dengan
proses pemanggangan Llambat, bumbu meresap sempurna,
menciptakan tekstur daging yang lembut dan juicy,” ujar Chef
Dadan.

Selain menu utama, restoran ini juga menawarkan cemilan khas
sunda di padupadankan dengan citarasa baru yaitu Colenak keju
untuk melengkapi pengalaman bersantap.

Dengan suasana Modern dan hangat, The Café By FOX menjadi
tempat yang sempurna untuk menikmati hidangan bersama keluarga
dan teman.
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Fox Lite Hotel Majalaya Destinasi Baru untuk
Kenyamanan dan Kemewahan

MAJALAYA, Prolite - Fox Lite Hotel Majalaya dengan bangga
mengumumkan adanya Hotel Ber bintang Kelas internasional.
Hotel ini hadir untuk memberikan pengalaman menginap yang
mewah dan nyaman bagi wisatawan dan pebisnis yang berkunjung
ke Area Majalaya.

Terletak di Jln Anyar Majasetra Majalaya Kab Bandung 40382,
Fox Lite Hotel Majalaya menawarkan 110 kamar dengan 3 tipe
yang dirancang dengan elegan, dilengkapi dengan fasilitas
modern untuk memastikan kenyamanan setiap tamu. Dengan desain
yang memadukan kemewahan dan kehangatan, hotel ini
menghadirkan suasana yang sempurna untuk bersantai maupun
bekerja.
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General Manager, Lily Siwu menyampaikan, “Kami sangat antusias



memperkenalkan Fox Lite Hotel Majalaya kepada para tamu.
Dengan desain elegan, fasilitas modern, serta layanan yang
hangat dan profesional, kami yakin hotel ini akan menjadi
pilihan utama bagi wisatawan dan pebisnis yang mencaril
pengalaman menginap yang berkesan.”

Selain akomodasi premium, Fox Lite Majalaya juga menyediakan
berbagai fasilitas unggulan, termasuk The Café By Fox, kolam
renang, ruang pertemuan kapasitas sampai dengan 300 pax, Kids
Club, dll. The Café By Fox menghadirkan cita rasa istimewa
dengan menu khas yang dirancang oleh chef berbakat,
menghadirkan pengalaman kuliner yang tak terlupakan bagi para
tamu.

Untuk merayakan pembukaan ini, Fox Lite Hotel Majalaya
menawarkan promo spesial bagi tamu yang menginap selama
periode tertentu. Untuk informasi lebih lanjut dan reservasi,
kunjungi atau hubungi 0811-2220-0160
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Vue Palace , ARTOTEL Curated — Bandung, Merayakan
Anniversary ke-21 dengan Menghadirkan Konsep
‘GLITZ AND GLAM’

BANDUNG, Prolite — Vue Palace ARTOTEL Curated — Bandung, baru
saja merayakan anniversary ke-21 pada tanggal 18 Oktober 2024.

Dalam perayaan dua dekade lebih dedikasi dan pelayanan terbaik
ini, acara tersebut menghadirkan konsep ‘GLITZ AND GLAM’ yang
memadukan kemewahan dan kemeriahan.

Diusia ke-21, Vue Palace, ARTOTEL Curated-Bandung menggelar
berbagai kegiatan. Acara dimulai dengan kegiatan Corporate
Social Responsibility (CSR), kemudian dilanjutkan dengan
mengenalkan profil hotel, tur hotel, serta makan malam
bersama.
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Rizki

Rangkaian acara ini juga mencangkup hiburan Live Musik hingga
penampilan DJ yang sangat keren.

Vue Palace, ARTOTEL Curated-Bandung telah dikelola oleh
ARTOTEL Grup sejak bulan Desember 2021 yang berarti sudah 2
tahun 10 bulan di bawah naungan ARTOTEL Grup.
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Bukan hanya itu Vue Palace sudah mengalami perubahan yang
sangat terlihat seperti pada kamar, lobby, serta fasilitas
lainnya.

Pada hari Jumat, 18 Agustus 2024 hotel telah mengadakan acara
Anniversary ke-21 Vue Palace ARTOTEL Curated — Bandungdengan
tema ‘GLITZ AND GLAM’, yang berlangsung di Poolside Lantai 1.

Dalam acara Anniversary yang ke-21 ini selain mengundang dari
berbagai perusahan yang sudah bekerjasama dalam kemajuan Hotel
ia juga mengundang teman-teman dari Rumah Yatim Piatu
Muhammadiyah.

Kegiatan ini bertujuan untuk meningkatkan kita agar selalu
berbagi dengan sesama atas apa yang kita miliki saat ini.

Arief Pratama, General Manager Vue Palace ARTOTEL Curated -
Bandung mengatakan “Diusia yang ke-21 Vue Palace ARTOTEL
Curated — Bandung terus bebenah untuk menjadi lebih baik.
Seperti tema anniversary tahun ini, ‘GLITZ dan GLAM'’, kami
berupaya untuk tetap konsisten dalam produk dan pelayanan
serta terus berinovasi tanpa henti”.
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DE BRAGA BY ARTOTEL BANDUNG MENGHADIRKAN KEMBALI
JELAJAH MASAKAN KULINER NUSANTARA DENGAN TEMA
“KEMBALI KENUSA”

Bandung, Prolite — de Braga by ARTOTEL kembali menghadirkan
rangkaian menu pilihan yang mengangkat tema kuliner Indonesia.
Kali ini, dengan mengusung tema “KemBALI ke NUSA”, beragam
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menu kuliner khas Bali dan Nusa Tenggara menjadi highlight
dalam program kali ini.

Adapun beberapa menu pilihan yang dapat dinikmati di sepanjang
bulan Juli dan September 2024 ini, antara lain:

Untuk menu makanan:

 Bebek Bengil, dilengkapi dengan nasi, sayuran dan sambal
dengan harga Rp nett

= Ayam Taliwang, hidangan khas Nusa Tenggara dengan ayam
bumbu dan tekstur yang lembut haraga Rp nett

= Ayam Betutu, hidangan ayam dengan kombinasi bumbu ayam
yang melimpah dan sambal yang segar Rp nett

= Salmon Sambal Bongkot, hidangan salmon segar dengan
kombinasi nasi dan sambal yang khas dengan harga Rp nett

» Spicy Chicken Sambal Matah, kombinasi ayam yang renyah
dengan sentuhan sambal matah khas bali yang segar Rp
nett

Untuk menu minuman:

= Mango Selasih, mangga segar dengan campuran biji selasih
Rp nett

 Es Kuwut Bali, minuman segar khas Bali ini dengan
kombinasi buah timun dan kelapa muda dan perasan jeruk
nipis yang segar dengan harga Rp nett

» Lychee Pink Blossom, minuman unik dan buah lychee yang
segar Rp nett

Reza Farhan selaku General Manager de Braga by ARTOTEL
memberikan keterangan “Menikmati kuliner khas nusantara bukan
hanya sekedar mencicipi makanan melainkan mengajak kita untuk
mengenal kuliner Indonesia yang sangat beraneka ragam,
terlebih makanan Bali dan Nusa Tenggara yang masih jarang
terdengar oleh masyarakat luas. Melalui program ini, kami juga
bangga bisa turut menjadi bagian dalam ikut melestarikan
kekayaan kuliner khas nusantara. Kami yakin menu-menu ini akan
digemari oleh para tamu kami karena rasa nya yang khas dan



kaya akan rempah.”



